2= Three generations, one
goal: to produce excellence.
From our belvedere you can
admire the vineyards, see the
colors and imagine the
guality. On the Ca’ Bergantino
cellar you can taste the fla-
vors of Monferrato excellen-
ce. Since 1976, the Silva
family has grown their
vineyards on 30 hectares di-
slocate between Vignale
Monferrato, Altavilla and Ca-
sorzo. The pioneer was
Enrico, the founder of the
family. Following a dream, he
left the paddy fields of the Po
Valley to climb the gentle hills
of the Monferrato. Here he
launched his challenge: to
produce the best wine of the
Monferrato. With humility,
dedication and self-denial he
learned, starting from the first
hectare of land, bought in
1976, together with the cotta-
ge and the cellar, which still
today host the cellar
Ca' Bergantino.

B Trois générations, un
objectif: produire I'excellen-
ce. De notre belvédére, vous
pourrez admirer les vignes,
voir les couleurs et imaginer
la qualité. Sur la établissem-
ent la cave Ca’ Bergantino,
vous pourrez déguster les
saveurs de l'excellence Mon-
ferrato. Depuis 1976, la
famille Silva cultive ses vignes
sur 30 hectares, dont Vignale
Monferrato, Altavilla et Casor-
z0. Le pionnier était Enrico, le
fondateur de la famille. Apres
un réve, il quitte les riziéres
de la vallée du Po pour gravir
les douces collines du Mon-
ferrato. Ici, il a lancé son défi,
il un homme de la plaine, il
voulait produire le meilleur
vin du Manferrato. Avec hu-
milité, dévouement et abnég-
ation, il apprend, a partir du
premier hectare de terre,
acheté en 1976, avec le cotta-
ge et la cave, qui accueillent
encore aujourd'hui I’
établissement vinicole.

BN Tres generaciones, un
objetivo: producir excelencia.
Desde nuestro mirador puede
admirar los vifiedos, ver los
colores e imaginar la calidad.
En la lagar Ca’ Bergantino
podra degustar los sabores de
la excelencia de Monferrato.
Desde 1976, la familia Silva
ha cultivado sus vifiedos en
30 hectareas, incluyendo
Vignale Monferrato, Altavilla y
Casorzo. El pionero fue
Enrico, el fundador de la fami-
lia. Siguiendo un suefio, dejo
los arrozales del valle del Po
para escalar las suaves colinas
del Monferrato. Aqui lanzé su
desafio, él un hombre de la
llanura, queria producir el
mejor vino del Monferrato.
Con humildad, dedicaciony
abnegacion aprendid, a partir
de la primera hectarea de
tierra, comprag en 1976, junto
con la casa de campoy la
bodega, que todavia hoy
acogen la lagar Ca' Bergantino.

"B Tre generazioni, un solo
obiettivo:

produrre I'eccellenza. Dal
nostro belvedere potrete am-
mirare le vigne, vedere i colori
e immaginare la qualita.
Nell'azienda agricola Ca Ber-
gantino potrete gustare i
sapori dell’eccellenza monfer
rina. Dal 1976, |a

famiglia Silva coltiva le
proprie vigne adagiate su

30 ettari, tra Vignale Monfer-
rato, Altavilla e Casorzo.
Pioniere fu Enrico, il capostipi-
te della famiglia. Inseguendo
un sogno, ha lasciato le risaie
della pianura Padana per
salire sulle dolci colline del
Monferrato. Qui ha lanciato la
sua sfida, lui uomo di pianura,
voleva produrre il miglior vino
del Monferrato. Con umilta,
dedizione e abnegazione ha
imparato, partendo dal primo
ettaro di terra, acquistato nel
1976, insieme al casolare e
alla cantina, che ancora oggi
ospitano l'azienda agricola




S The current production
touches the 2,000 quintals of
red and white grapes and is
based on a reduced pro-
duction, but of the highest
guality. In the vineyard we
proceed with a short pruning,
with a low fertilization and
with the thinning of the bun-
ches. And in the cellar it is
vinified with traditional
methods, but also with
modern refrigeration system
for white wines and with a
sterile bottling chain. The reds
have won the Douja d'Or at
the 34th National Contest for
DOC and DOCG wines, with
the Barbera del Monferrato
2005 Vigna La Colombaia. In
the same year the Douja d'Or
award went also to Piedmont
Bonarda 2005, while the 2006
Torchio d’Oro was awarded to
the Barbera del Monferrato
Vivace. In addition, the Barbe-
ra del Monferrato vineyard La
Colombaia, in 2000, earned a
diploma of merit at the 22nd
oenological competition City
of Acqui Terme.

B La production actuelle
touche les 2.000 quintaux de
raisins rouges et blancs et est
basée sur une production
réduite, mais de la plus haute
gualité. Dans le vignoble
nous procédons a une taille
courte, a une faible fertilisa-
tion et a I'amincissement des
grappes. Et dans la cave il est
vinifié avec des méthodes tra-
ditionnelles, mais aussi avec
un systéme de réfrigération
moderne pour les vins blancs
et avec une chaine d'embou-
teillage stérile. Les rouges ont
gagné la Douja d'Or au
34é&me Concours National des
vins DOC et DOCG, avec la
Barbera del Monferrato 2005
Vigha La Colombaia. La méme
année, le Prix de la Douja
d'Or est allé au Piedmont
Bonarda 2005, tandis que le
Torchio d'Oro 2006 a été
décerné a la Barbera del
Monferrato Vivace. En outre,
le vignoble La Colombaia de
Barbera del Monferrato, en
2000, a obtenu un dipléme de
mérite lors de la 22e com-
pétition cenologique de la
ville d'Acqui Terme

PN LT Ty T——"
il i =:='EH%..== A i
e OMETS

S

los 2.000 quintales de uva
rojay blanca y se basa en una
produccion reducida, pero de
la mas alta calidad. En el
vifiedo se procede con una
poda corta, con poca fertiliza-
cion y con el adelgazamiento
de los racimos. Y en la lagar
esta vinificado con métodos
tradicionales, pero también
con un moderno sistema de
refrigeracidn para vinos blan-
cos y con una cadena de em
botellado estéril. Los tintos
han ganado la Douja d'Or en
el 342 Concurso Nacional de
vinos DOC y DOCG, con la Bar-
bera del Monferrato 2005
Vigha La Colombaia. En el
mismo afio, el premio Douja
d'Or fue también para Pie-
monte Bonarda 2005, mien-
tras que el Torchio d’oro 2006
fue otorgado a la Barbera del
Monferrato Vivace. Ademas,
el vinedo Barbera del Monfer-
rato La Colombaia, en 2000,
obtuvo un diploma de mérito
en el 222 concurso enoldgico
Ciudad de Acqui Terme.

BN La produccién actual toca | ] Lattuale produzione

tocca i 2.000 quintali d’'uva
rossa e bianca e si basa su
una produzione ridotta, ma di
altissima qualita. In vigna si
procede con una potatura
corta, con una scarsa conci-
mazione e col diradamento
dei grappoli. E in cantina si vi-
nifica con metodi tradizionali,
ma anche con moderno im-
pianto di refrigerazione per i
vini bianchi e con una catena
d'imbottigliamento sterile. |
rossi hanno vinto la Douja
d’Or al 34esimo Concorso
Nazionale Vini DOC e DOCG,
con la Barbera del Monferrato
2005 Vigna La Colombaia.
Nello stesso anno il premio
Douja d’Or & andato anche al
Piemonte Bonarda 2005,
mentre il Torchio d’oro 2006 &
stato assegnato al Barbera del
Monferrato Vivace. Inoltre il
Barbera del Monferrato vigna
La Colombaia, nel 2000, ha
conseguito il diploma di
merito al 22° concorso
enologico Citta di Acqui
Terme.



>IZ From 2015, in order to
differentiate the sales channel
from the production channel
and expand the offer, the
commercial company TIW
(The Italian Winery) was set
up. It was acquired a last
generation bottling line
located in the province of
Pavia, and to attack the
foreign market with a wider
range of products, Merlot has
been included and a partner-
ship has been established
with Cantine Cudia (Sicily).
Today, alongside the
Monferrato’s excellences we
can offer Sicilian jewels like
the Nero d'Avola. TIW (The
Italian Winery) exports to the
USA and Costa Rica, the
United Kingdom, Germany,
Belgium and France.

B Apartir de 2015, afin de M A partir de 2015, para

différencier le canal de vente
du canal de production et
d'élargir I'offre, la société
commerciale TIW (The Italian
Winery) a été créée. C'était
acquis une ligne d'embouteil-
lage de derniére génération
située dans la province de
Pavie et puor attaquer

le marché étranger avec une
gamme plus large de produits,
Merlot a été inclus et un par-
tenariat a été établi avec
Cantine Cudia (Sicile). Ainsi,
aujourd'hui, a c6té du
Excellences de Monferrato
hous pouvons offrir des bijoux
siciliens comme le Nero d'A-
vola. TIW (The Italian
Winery) exporte vers les
Etas-Unis et le Costa Rica, le
Royaume-Uni, I'Allemagne, la

Belgique et la France.
I
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diferenciar el canal de ventas
del canal de producciony
expandir la oferta, se cred la
empresa comercial TIW (The
Italian Winery). Fue
adquirié una linea de embo-
tellado de dltima generacion
ubicada en la provincia de
Pavia, y para atacar al
mercado extranjero con una
gama mas amplia de produc-
tos, se ha incluido Merlot y se
ha establecido una asociacién
con Cantine Cudia (Sicilia).
Por lo tanto, hoy, junto con el
Las excelencias de Monferrato
podemos ofrecer joyas sicilia-
has como el Nero d'Avola.
TIW (The Italian Winery)
exporta a los Estados Unidos y
Costa Rica, el Reino Unido,
Alemania, Bélgica y Francia.
e

I Dal 2015, per differenziare
il canale di vendita da quello
produttivo e allargare
I'offerta, é stata costituita la
societa commerciale TIW {The
Italian Winery). E’ stata
acquisita una linea d’'imbotti-
gliamento di ultima genera-
zione situata in provincia di
Pavia, e per aggredire il
mercato estero con una
gamma pilu ampia di prodotti,
& stato inserito il Merlot ed &
stata stretta una partnership
con le Cantine Cudia (Sicilia).
Cosi, oggi, al fianco delle
eccellenze monferrine possia-
mo proporvi gioielli siciliani
come il Nero d’Avola. TIW
(The Italian Winery) esporta
negli USA e in Costa Rica, nel
Regno Unito, in Germania,
Belgio e Francia.




S Thanks to our bottling
machine we can offer you all
the sizes available on the
market today with own label
or personalized one:
0.1871t-0.2501t-0.375 It
0.750 It - 1 liter - 1.5 liter

2 liters

OUR WINES
Barbera
Bonarda
Chardonnay
Nero d'Avola
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phone +39.0381.091.180 - mob. +39.338.85.80.597 .

| Grace a notre ligne
d'embouteillage, nous
pouvons vous offrir toutes les
tailles disponibles aujourd’hui
sur le marché aujourd'hui
avec propre étiquette ou per-
sonnalisé:

0,187 1t-0,2501t-0,375 It
0,750 It - 1 litre - 1,5 litre

2 litres

NOS VINS
Barbera
Bonarda
Chardonnay
Nero d'Avola

B Con nuestra linea de
embotellado podemos
ofrecerle todos los tamanos
disponibles en el mercado
con hoy propia etiqueta o
personalizada:
0.1871t-0.2501t-0.375 It
0.750 It - 1 litro - 1.5 litro

2 litros

NUESTROS VINOS
Barbera

Bonarda
Chardonnay

Nero d'Avola

Contacts:

The Italian Winery srl - www.theitalianwinery.eu |
42, via Circonvallazione — 27020 Gravellona Lomellina = PV — Italy - C.F./IVAT code 02600030189 - R.E.A. PV-286771 |
- tiw@theitalianwinery.eu - tiw@pec.theitalianwinery.eu

| Grazie alla nostra linea
d’imbottigliamento possiamo
proporvi tutti i formati oggi
presenti sul mercato con
etichetta propria o
personalizzata:
0.1871t-0.2501t-0.375 It
0.750 It - 1 litro - 1.5 litro

2 litri

| NOSTRI VINI
Barbera
Bonarda
Chardonnay
Nero d'Avola
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